
 

 

GRANMAESTRO 
MieuX de MieuX 

questo menu prevede la presenza in servizio del  
Maestro della Casa 

GiaccaRossa GuantiBianchi 
°°°°°° 

posateria antica & moderna 
candele di testa 

BRINDISI  D�ACCOGLIENZA 
a 

FIORI                       GHIACCIO           SCHIUME 
 

il menu può essere concordato con gli artefici di cucina 
schiume spumanti da specificarsi 

listone vini extra strong 

*** 



 

 

 
 
 
 

Stanza eXclusiva Dedicata 
 

SERRA   
da 

Studio  e  conviviO 
Candele e Fuoco 

 
APERTA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

A  
 

piacere  degli  ottimi ospiti 
su preventiva richiesta  

è prevista 
 exclusivamente per questo menu 

 

la presenza dell�anfitrione 
o 

di un suo alterego qualificato 
 

al fine di parteciparli alla 
Storia & Geografia 

di 
questo luogo 

che di Suo ha  
che non è uguale a nessun altro 

 
^^^^^^ 

nella stessa occasione i signori ospiti 
potranno  visitare 

sempre a lume di candela 
attraverso la  

camera dei salami 
passando per la 



 

 

stanza di affinamento dei formaggi 
 note  

ACETAIE 
 secolarmente dormienti nelle vaste soffitte 

dove assieme alla conservazione di un autentico  luogo  espressione di 
vita  bracciantile degli scorsi secoli 

insiste una quanto meno curiosa raccolta di attrezzature di uso comune 
per la produzione di aceti balsamici e formaggi parmigiani 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

agliOspiti deleMieux 
sono riservate le StanzeStoriche del piano sotto 

^^^  



 

 

gli obblighi di Legge 
ci impongono di utilizzare grande parte dei prodotti interni all�azienda agricola 

ACETO BALSAMICO DI MODENA 
I.G.P. 

Garantito dal Ministero delle Politiche Agricole e Forestali 
AGLIONE  DEL  PONTE 

Condimento per arrosti e altre Vivande 
costruito  con  Herbe dei nostri OrtiBalsamici 

e sale dalle Saline di  Cervia di Romagna 
TARTUFI  INTERI  E/O  IN SALSE 

dai nostri rimboschimenti aziendali  
voluti dalla legge  Ce. 2080/92 

MARMELLATE -  CONFETTURE 
FRUTTA   E  VERDURA 

MOSTARDE  
 Pere o  Mele 

COTOGNATE 
in forma di marmellate  o  cubettate e gelificate 

SCIROPPI  DI  SAMBUCO 
CONFETTURE DI  GELSO 

morus niger  e   morus alba   
BRUSCA     DI    NESPOLE 

AMARENE  SCIROPPATE   PESCHE 
 

sono  provenienti dalle nnss coltivazioni  
che NON utilizzano  altro che Sole e Natura 

le 
VIGNE DEI  TREBBIANI 

dedicate 
all�aceto balsamico di  modena 

sono state certificate fino al 2008   
BIO-Dinamiche  Demeter 



 

 

FORNITORI                                                 
*Parmigiani soncini roccabianca parma* 

 
Pontificia cereria bancalari&bruno 1464 chiavari ai bastioni* 

 
Allevamenti Ferri mora romagnola prosciutti - Zocca di modena* 

 
CEM coop: vitellone bianco igp dell�appennino centrale- ROMAGNOLa* 

 
Fattorie Peri miele d�alveari di pianura 

Ultimo controllo USL modena 2009�NEGATIVO AGLI ANTIBIOTICI� 
 

Aceto balsamico TemibiliTerreTemplari igp modena vigna del passo 
Fattorie VII dicembre 1796 peri modena* 

 
 

Tartufi tuber melanosporum e magnatum coltivazioni fattorie 
sperimentali dr peri modena via emilia est 1771.* 

 
Casa di Stagionatura az agr peri via Aia Samone di Guiglia* 

 
Herbe e fieni per l�affinamento dei formaggi fini c.p dr peri 21. 

campo di sotto Cortina d�Ampezzo BL.* 
 

Allevamento Oche BassaCorte et affini Fattorie Peri e Ponte di 
SantAmbrogio srl.* 

 
Allevamento Equino DuPont registro allevatori  dr.Pier Luigi Peri 

modena-italy.* 
   

�IL BOTTEGAIO DI RONCOLE VERDI �Culatelli e Spalle Cotte 
P.za Giovannino Guareschi-Roncole verdi parma* 

 
�CORTE DELL�OCA� di Giocchino Palestro MORTARA* 

 
Ferri Maurizio  Formigine �CuraNatura� Prosciutto Medievale. 

 
Vignaiolo Vittorio Graziano via Ossi Castelvetro di Modena 
Lambrusco Grasparossa Fontana dei Boschi doc Castelvetro 

 
Girolamo Gaspari-Moroto �Jerri�  Enoteca Cortina � Cortina 

d�Ampezzo Via Cesare Battisti. 
 

Zafferano Mauro Berra coltivazione del Paradis v. Grande - Modena 
 

Consulente di macelleria Ennio Carpano 
Già reponsabile macelleria salumeria Oberhammer Cortina d�Ampezzo 

 
Salami alla Mantovana - mastro norcino Franco � Novi di Modena*  

 
Mortadella e salame rosa BRUINI&DRUSIANI Bologna  

 
Vini comm.LinoMaga �BARBACARLO� BRONI- PV. 

  
 GMUNDEN KERAMIK/AUSTRIA � Dekor Gruner Hirsch-Cervo Verde 

 
CHRISTOFLES � BROGGI  

 
-altri in altre pagine- 



 

 

 


